
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Vino de una uva procedente de Pagos selectos, con una elaboración y cuidados, 
efectuados a modo de una personalidad que muestre una complejidad distinta y 
amable al consumidor. 

 
COMPOSICIÓN VARIETAL: 

100% tinta fina, de viñedo propio en pagos de más de 50 años y todos ellos en vaso. 

 

 
ELABORACIÓN: 

Maceración durante 30 días. Fermentación alcohólica controlada a 28ºC. 
Fermentación maloláctica en barrica francesa en el mes de noviembre.  
La crianza en barrica durante 26 meses en barrica francesa. 

 
CATA: 

Color: Color cereza muy madura, capa alta , limpio y brillante. 

Aromas: Vino muy limpio, con unos tonos tostados y especiados amplios, muy bien 
ensamblados, sin tapar la fruta roja sobremadura que sale por debajo de estos tonos 
con mucha fuerza. Son tonos muy del terreno del que se eligió la uva. 

Boca: De entrada muy sabrosa, equilibrado con los taninos de la madera muy bien 
ensamblados con el vino , por lo que resulta suave y nos da un paso de boca muy 
agradable. Es un vino largo, con una retronasal muy potente. 


