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GRAND CRU BRUT NATURE

GRAPE VARIETIES:

CHARDONMNAY 50% PINOT NOIR 50%

GRADE:

-% vol

TYPE OF SOIL:

COLOUR:

Color amarillo palido, efervescencia fina y elegante perlaje.

AROMA:

Aromas florales elegantes con suaves notas de berries blancos, complejados con caracteres de crema fresca y finos
tostados.

PALATE:

Sensacion en boca: Cremoso, persistente y muy profundo en el paladar, de gran acidez natural que aporta amplitud

y un vibrante y refrescante fin de boca.

KNOW THIS WINE BETTER

Las suaves notas florales del Chardonnay se integran con la estructura y alta acidez del Pinot Noir, dando origen a

un espumante de gran complejidad natural, persistente y muy profundo.

MARIDAJE:
Ideal para acompanar ceviches, mariscos, carpaccio de atln, pescados magros, carnes blancas como pollo o pavoy

todo tipo de ensaladas.



